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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 20 Du 11 au 15 Mai 2026

/7 i M et 2026 N\ 7 mardi 12 ma 2026 N\

Fétes de la Rose du Maroc

Salade Bérbeére
(Tomate, oignon, concombre et citron)
Pates=°) a la bolognaise végétale N | Tajin@ de poulet aux olivers vertes
Emincé végétal I l
et ses léegumes [
Tomme catalane ||

\ Flan au chocolat |~} / \ Yaourt fermier aromatisé fraise }E/

[ i M mai 2026 O\ [ vendredi 15 mai 2026
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CUISINE COLLECTIVE / TRAITELUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

- /

»* »* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge »* »* *
»* »* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »

[ ,,i%1= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } Wi sl L&!‘ etywx 0('2 ln loi EGAIUM
Lanf 20 %

{gﬁl}y = Produit issu de I'agriculture biologique } [I I = Produit Frangais ]
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@ Un menu veégeétarien

par temaine a‘;(,z'jﬂhzi re

= Produit issu de le péche durable }[“ = Produit Européen ]




